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ath. — flest pessi vin fdst eingéngu i Heidrunu, Kringlunni og i Skutuvogi

Hangikjot: Hangikjotid parf ekki lengur ad vera skilid eftir Gtundan pegar kemur ad vindrykkju. Labrusca Lambrusco Scuro fra Lini er freydandi
og berjarikt raudvin med mikinn karakter sem passar vel med pessum salta og sveitalega pjodarrétti okkar islendinga. Pad kostar 2.190 kr. og
hefur pann skemmtilega eiginleika ad vera allt i senn hatidlegt, gladlegt og svalandi.

Hamborgarhryggur: Hver vill raudvin eda hvitvin pegar haegt er ad fa pau baedi i einu og sama glasinu? Svo freydir pad lika! Labrusca
Lambrusco Rosato fra Lini smellpassar med pessu salta og reykta vandamali sem hamborgarhryggur er; pad er avaxtarikt, milt, hvorki of seett
né of purrt. Vin sem getur allt. Fallega raudbleikt a litinn i anda jélanna a 2.190 kr.

Rjupa: Ef pu ert einn ad peim heppnu sem ad fa rjupu um pessi jol pa maelum vid med astralska raudvininu The Laughing Magpie fra
d‘Arenberg & 2.890 kr. betta hlaejandi raudvin er pykkt og safarikt og getur audveldlega tekid rjupurnar og tilheyrandi medleeti i nefid. An efa
eitt af betri astrolskum raudvinum i pessum verdflokki.

Gaes: bar sem gees er ekki eins afgerandi og bragdmikil og rjupan férum vid pd leid ad velja annad en adeins ddyrara vin frd sama framleidanda,
d‘Arenberg. The Footbolt er liklegast eitthvert ,jélalegasta” raudvinid i okkar herbidum pvi pad hefur karakter sem getur tekist a vid flestar
kjottegundir og tilheyrandi medlzeti en teljum pad falla sérstaklega vel ad gaesinni & 2.690 kr.

Ond: Vid skreppum til Sudur-italiu til ad finna prydilegt raudvin med 6ndinni. Aglianico del Vulture fra Bisceglia er eitt af pessum fjélhaefu og
adgengilegu raudvinum sem ganga med 6llu gédu kjotmeti, ekki sist dndinni sem nytur sin best med einhverju mjiuku og midlungspéttu vini.
Ekki spillir fyrir ad pad er framleitt ur lifreenum prigum og kostar adeins 2.189 kr.

Hreindyr: pad veeri synd ad fella hreindyr ef ekki er drukkid eitthvad sérstaklega gott raudvin med pvi. Eins og hreindyrid parf raudvinid ad
vera 6flugt og tilkomumikid en med mykt og fagun. Saint Joseph er slikur gaedingur, glaesilegur fulltrii fra Chateau Saint Cosme i Sudur
Frakklandi. Oflugt raudvin sem er pakkad inn i silkumjikar umbudir & 4.698 kr.

Nautakjot: G6d nautasteik @ ad vera bragdmikil og safarik. Vid purfum raudvin sem kitlar pefskynid, 6rvar bragdlaukana, setur
munnvatnskirtlana i vidbragdstodu og maetir steikinni sem verdugur jafningi. Castello di Querceto Chianti Classico Riserva hefur proskadan
avoxt med paegilegum eikarundirténum i bland vid italska sveit og sjarma & 3.858 kr.

Lambakjot: | ar setlum vid ad para lambakj6tid okkar med sudur-fronsku Cotes du Rhone raudvini, nanar tiltekid fra Chateau de Montfaucon,
kastalanum a falkahdl. Flauelsmjukt raudvin sem er svona matulega bragdmikid, matulega purrt, matulega hitt og matulega petta — ekkert of
eda van, enga ykjur eda steelar — bara gott raudvin sem haefir lambinu matulega. 2.351 kr.

Kalkan/Kjuklingur: Kalkin og kjuklingur eru af pvi taginu ad hentar baedi hvitvinum og raudvinum. Beljan okkar byr svo vel ad koma i badum
litum, Raudvin Toscana Rosso og Hvitvin Toscana Bianco. Pau eru badi frekar mild og fersk og henta pvi vel med matreidslu sem er ekki of
pung né flokin. Verdmidinn er hinn sami, 5.490 kr. fyrir prja litra af kassavini. Skyldu pad vera Beljujol? Heimsdttu Beljuna & www.beljan.is.

Humar: pétt, all kroftug og feit hvitvin eru naudsynleg med humri og ekki spillir fyrir ef vottar fyrir létt ristudum eikartéonum. pessi skilyrdi
uppfyllir The Stump Jump , Lightly Wooded“ Chardonnay fra d‘Arenberg alveg ljdmandi vel. Humar og Chardonnay er eitt af pessum farsaelu
hjéonabondum i heimi vins og matar sem ekkert faer bifad. 2.120 kr.

Lax/bleikja: Griiner Veltliner fra Sandhofer er fjélhaeft matarvin fra islandsvininum austurriska, Hubert Sandhofer. Vid véldum petta vin {
sameiningu med Huberti fyrir islenskan markad og reyndum ad hafa pad baedi adgengilegt og einstakt. Lystaukandi hvitvin sem passar vel med
peim bleiku, t.d. innbékudum eda sodnum. Pad kostar 2.590 kr. og fléskuna prydir fallegt listaverk eftir Kristinu Gunnlaugsdottur.

Fordrykkur: bad er ekkert hatidlegra en eitthvad sem freydir og tindrar i finu glasi. Og — vid drekkum aldrei ndg freydivin. Glas af Prosecco
Valdobbiadene Val d‘Oca Millesimato er gott ad sotra 8 medan bedid er eftir hatidarmatsedlinum, i godum hopi a gledilegri stund. Freydandi
hamingja & 2.490 kr.

Léttir forréttir og graenmetisréttir: Frisklegt hvitvin eins og Grecante fra Arnaldo Caprai er kjorid til ad hefja goda maltid. bad leynir hins vegar
a sér pvi undir 1éttu yfirbordinu hvilir pétt og fremur 6flugt hvitvin sem getur tekist a vid breida fléru matar eins og ymis konar graenmetisrétti.
betta limska hvitvin faest & 2.490 kr.

Eftirréttir: Husfrdin i kastalanum i eikarlundinum, Castello di Querceto i Toskana, vill hafa peirra Vin Santo ekki of saett, heldur ad pad feti

paegilegan medalveg sem minnir stundum a bitursaetleika sérris. Sa eiginleiki gerir pad einmitt heppilegt med seetmeti pott ekki sé pad sidra
eitt og sér. Ekki er verra ad vinid er heilagt ,,santo” — setur amen a eftir matnum a heilagri stund. Kostar 3.690 kr.

Svo ma lika hunsa pennan lista alveg og drekka bara Beljuna yfir j6lin — krattlegasta kassavinid i VinbGdunum.



