oo

Hatidarvinlisti 2006 — www.vinogmatur.is MATUR

Rjdpa: Ef pu timir ad kaupa rjipur (ef pu finnur peer 4 annad bord) pa timir pd ad splesa 1 gott raudvin.
Stpertoskaninn Tiziano frd Rietine er safarikur og bragdmikill bolti en 4 {talska visu jardbundid og
karaktmermikil. Einstakt vin med einstokum mat.- 2.900 kr. { Heidrinu og Kringlunni.

Hreindyr: Montpeyroux frd Domaine Aupilhac er lifrent raudvin frd S-Frakklandi. Pad angar af pvi af
franskri sveit, proskudum avexti, j6rd og ferskum kryddum sem henta afar vel med villibrddinni.- 2.200 kr.
i Heidrinu og Kringlunni.

Hamborgarhryggur: Selta og reykur kallar 4 ferskt og dvaxtarikt raudvin sem er ekki of purrt né of eikad.
Chateau Mourgues du Gres Galets Rouges sem er ad mestu Shiraz uppfyllir 611 pessi skilyrdi med
glesibrag. Best 1étt keelt med hryggnum.- 1.600 kr. { Heidrinu og Kringlunni.

Kalkiin: Kalkin fer vel med bdi hvitu og raudu og eru tvo vin frd d’ Arenberg i Astralfu tilvalin. The
Hermit Crab er éeikad en all bragd- og karaktermikid hvitvin tr Viognier og Marsanne.- 1.600 kr. { steerstu
Vinbudum. The Footbolt er ferskt pratt fyrir ad vera toluvert sultad og eikad og smellur sérstaklega vel med
kalkin sem hefur s@tt og bragdmikid medleti. 1.750 kr. { steerstu Vinbidunum.

Ond: Raudvinid Santagostino Rosso fré Firriato 4 Sikiley smellpassar med bragdmikilli 6ndinni og
tilheyrandi sésum og medlati. Pykkt, proskad og kroftugt vin en med mjukri dferd.- 1.790 kr. { Heidrtinu
og Kringlunni.

Ges: Laderas de El Seque er 6dyrt vin frd Alicante sem gefur mikid midad vid verd. Mourvedre prigan er
dokk og kryddud sem fer vel med gasinni. Skemmtilega ilmrikt vin med ferskum og mjikum avexti og
matulega purrt fyrir gesakjotid.- 1.370 kr. (tilbod) { sterstu Vinbudunum.

Lambakjot: Flott raudvin fra Chianti Classico svadinu 4 Italfu er frabaert med lambakjsti. Chianti Classico
fra Fontodi er alltaf eitt af peim bestu svedinu.- 1.890 kr. { flestum steerri Vinbidum.

Nautakjot: Gott steikarvin parf ekki endilega ad vera dyrt. Hid ljifa Vitiano raudvin fra Falesco sameinar
prigurnar Sangiovese, Cabernet Sauvignon og Merlot. Nokkud bragdmikid med bjoértum og ferskum
dvexti, kryddad og pzgilega eikad.- 1.490 kr. { sterstu Vinbidum.

Kjuklingur: S-franska raudvinid Pic Saint Loup frd Chateau de Lascaux er GSM blanda (prigurnar
Grenache, Syrah og Mourvedre). Pad er talsvert pykkt med s@tuvotti Gr sudrinu og ferskum kryddum. Purrt
og matarvent.- 1.750 kr. { Heidrtinu og Kringlunni.

Lax: Casal di Serra frda Umani Ronchi er fjolhaft, italskt hvitvin og alls ekki bundid vid laxinn pétt pad falli
einstaklega vel ad honum. Pad hefur medalpyngd, pgilega angan og er adgengilegt. Orlitill eikarvottur {
bland vid krydd og hvit blém.- 1.590 kr. { flestum Vinbtidum.

Humar: Hid sikileyska Santagostino Bianco er ad hluta tr Chardonnay og ad hluta tr Cataratto. Pad hefur
ferskan 4voxt, skemmtilegan karakter og léttristadan eikarble sem passar alltaf svo vel med humrinum.-
1.790 kr. { Heidrinu og Kringlunni.

Adrir forréttir og graenmetisréttir: Pessi flokkur er svolitid vidur en ad jafnadi hentar 1étt og brakandi ferskt
hvitvin eins og Vitiano Bianco frd Falesco { Umbria 4 Ital{u, éeikad og ilmrikt.- 1.490 kr. { sterstu
Vinbudunum.



